POLITECHNIKA WARSZAWSKA

Zarzadzenie nr :l' /2020
kanclerza Politechniki Warszawskiej
z dnia@&Zczerwea 2020 .

w  sprawie wprowadzenia ,Procedury bezpieczefistwa funkcjonowania Osrodkow
Wypoczynkowych Politechniki Warszawskiej w Wildze, w Ubliku, w Sarbinowie Morskim
oraz w Osrodku Szkoleniowo-Wypoczynkowym w Grybowie, w tym dla ushig
gastronomicznych” w okresie obowigzywania w Polsce stanu epidemii COVID-19

Na podstawie § 8 zarzadzenia nr 33/2020 Rektora PW z dnia 26 maja 2020 r. w sprawie
ustalenia zasad i harmonogramu dziatan zwigzanych z cze$ciowym przywracaniem
dzialalnosci Politechniki Warszawskiej, w zwiazku z wytycznymi Ministerstwa Rozwoju
w konsultacji z GIS z dnia 28 kwietnia 2020 r. oraz wytycznymi przeciwepidemicznymi
Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 maja 2020 r. dla funkcjonowania gastronomii
w trakcie epidemii SARS-CoV-2, wydane na podstawie art. 8a ust. 5 pkt 2 ustawy z dnia 14
marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2020 r. poz. 322 z pdzn. zm.),
zarzadza sig, co nastepuje:

§ 1

Wprowadza si¢ ,,Procedure bezpieczenstwa funkcjonowania Osrodkéw Wypoczynkowych
Politechniki Warszawskiej w Wildze, w Ubliku, w Sarbinowie Morskim oraz w Osrodku
Szkoleniowo-Wypoczynkowym w Grybowie, w tym dla ustug gastronomicznych” w okresie
obowigzywania w Polsce stanu epidemii COVID-19, zwana dalej ,,Procedurg bezpieczenstwa
funkcjonowania o$rodkow PW”, stanowigcg zalgcznik do zarzadzenia.

§2

Zarzadzenie wechodzi w zycie z dniem podpisania.

KANCLERZ

/%’——————*——-\
; dr inz. Krzysztof Dziedzic



zatacznik do zarzadzenia nr.‘?.'/2020
kanclerza PW

PROCEDURA BEZPIECZENSTWA FUNKCJONOWANIA OSRODKOW
WYPOCZYNKOWYCH POLITECHNIKI WARSZAWSKIEJ

W WILDZE, W UBLIKU, W SARBINOWIE MORSKIM ORAZ W OSRODKU

SZKOLENIOWO-WYPOCZYNKOWYM W GRYBOWIE,
W TYM DLA USLUG GASTRONOMICZNYCH

1. Celem wprowadzenia Procedury bezpieczenistwa funkcjonowania osrodkow PW, jest:

)
2)
3)

4)

)

2)

3)

4)

zwigkszenie bezpieczenstwa w obiekcie oraz ochrona zdrowia pracownikow i gosci
osrodkow;

zminimalizowanie ryzyka zakazenia godci oraz innych osob z zewngtrz, w tym
dostawcow;

ograniczenie liczby kontaktéw na terenie osrodkéw w danym przedziale czasowym,
w ramach zabezpieczenia przed ryzykiem zakazenia;

kompleksowe dziatanie dostosowane do etapu zaawansowania stanu epidemicznego.

Zapewnienie bezpieczenstwa pracownikom

W celu zapewnienia bezpieczenstwa pracownikom, kicrownik osrodka:

ustala zadania i procesy, ktore zwykle wymagaja Scislej interakcji i okresla sposoby
ich modyfikacji, aby zwiekszy¢ fizyczne odleglosci miedzy pracownikami i zachowag¢
bezpieczenstwo pracy, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa (w zakladach
pracy minimum 1,5 m);
dzieli zmiany pracy w celu zwigkszenia bezpieczenstwa pracownikow
przebywajacych w danym momencie na terenie o$rodka, stosownie do mozliwoscei;
zmniejsza liczbg¢ pracownikéw korzystajacych w tym samym czasie ze wspolnych
obszarow np. stoléwki, szatni, lazienek itp. W pomieszezeniach tych zaleca sie, aby
liczba 0sob z nich korzystajacych umozliwiata zachowanie dystansu spolecznego min.
2m;

wyposaza pracownikéw osrodkow w srodki ochrony indywidualnej, w tym maski lub

przylbice, rekawiczki oraz $rodki do dezynfekceji rak, a takze nieprzemakalne fartuchy

z dtugim rekawem, do uzycia w razie potrzeby;

nakazuje pracownikom:

a) mycie rgk wodg z mydlem przed rozpoczeciem pracy,

b) noszenie oslony nosa i ust, ewentualnie przylbic oraz re¢kawic ochronnych
podczas wykonywania obowiazkow,

¢) zachowanie bezpiecznej odleglosci od rozméwey i wspdtpracownikdéw (zalecane
53 2 metry),

d) regularne, czeste i doktadne mycie rgk wodg z mydtem w czasie pracy, zgodnie z
instrukcjg znajdujacg si¢ przy umywalce idezynfekowanie osuszonych dloni
srodkiem na bazie alkoholu (min. 60%),

¢) zakrywanie podczas kaszlu i kichania ust i nosa zgietym lokciem lub chusteczka,
ktorg trzeba jak najszybciej wyrzuci¢ do zamknietego kosza, a nastepnie umyé
rece;

f) unika¢ dotykania dtonmi okolic twarzy, zwlaszcza ust, nosa i oczu,



6)
7

8)
9

10)
11)
12)

13)

g) utrzymywanie stanowisk pracy w czystosci, szczegdlnie po zakonczonym dniu
pracy, w szczegdlnosci poprzez dezynfekcje powierzchni dotykowych jak
stuchawka telefonu, klawiatura i myszka, whgczniki swiatet czy biurka,

h) regularnie (kilka razy w ciggu dnia) czysci¢ powierzchnie wspolne, z ktorymi
stykaja sie klienci, np. klamki drzwi wejsciowych, porecze, blaty, oparcia krzesel,

i) unika¢ dojazdow do pracy srodkami komunikacji publicznej, jezeli istnieje taka
mozliwosc;

ogranicza do niezbednego minimum spotkania i narady wewnegtrzne;

przeprowadza spotkania przy otwartych oknach, z zachowaniem zalecanych przez

stuzby sanitarne odleglo$ci pomiedzy osobami (minimum 2 m); preferuje si¢ kontakt

telefoniczny oraz mailowy;

poleca wietrzenie, w miar¢ mozliwosci, nieklimatyzowanych pomieszczen;

ogranicza korzystanie przez pracownikow z przestrzeni wspdlnych, w szczegdlnosei:

a) wprowadza rozne godziny przerw,

b) zmniejsza liczbe pracownikow korzystajacych ze wspdlnych obszaréw
w danym czasie (np. przez roztozenie przerw na positki);

nie angazuje, w miar¢ mozliwosci, 0so6b powyzej 60 r.z oraz przewlekle chorych

w bezposredni kontakt z klientem;

naktada obowigzek stosowania przez dostawcow srodkéw ochrony osobistej, zgodnie

z aktualnymi przepisami prawa;

przygotowuje procedury postepowania na wypadek wystgpienia sytuacji podejrzenia

zakazenia i skuteczne instruuje pracownikow;

w miar¢ mozliwosdci, zaleca wykorzystywanie do komunikacji telefondow, poczty

elektronicznej itp.

Zapewnienie bezpieczenstwa w obiekcie

3. W celu zapewnienia bezpieczenstwa w obiekcie hotelowym, kierownik osrodka:

1)

2)

-S>

3

4)

5)

6)
7)

8)

umieszcza w widocznym miejscu przed wejsciem do osrodka i w recepcji informacji
o maksymalnej liczbie klientéw mogacych jednoczesnie przebywaé w danej czesci
obiektu;

umieszcza na terenie o$rodka dozownikéw z pltynem do dezynfekeji rak dostepnych
dla gosci, a w szczegdlnosei przy wejéciach na teren obiektu, w obszarze recepcji,
przy wejsciu do wind, stotowki oraz przy wyjsciu z toalet;

stara si¢ umozliwi¢ zakup maseczek ochronnych w recepcji;

zaleca wywieszenic W pomieszczeniach sanitarnohigienicznych  instrukeji
dotyczacych mycia rgk, zdejmowania i zakladania rekawiczek, zdejmowania i1
zakladania maseczki, a przy dozownikach z plynem do dezyntekcji — instrukeji
prawidtowej dezynfekeji rak:

zapewnia sprzet 1 $rodki oraz monitoruje codzienne prace porzadkowe,
ze szezegdlnym uwzglednieniem dezynfekowania powierzchni dotykowych -
porecze, klamki, wlgczniki §wiatta, uchwyty, porecze krzeset 1 powierzchnie plaskie,
w tym blaty w pomieszczeniach pracy i w pomieszczeniach do spozywania
positkow, przestrzegajac przy tym wymaganego dystansu przestrzennego mi¢dzy
personelem, a go$¢mi (minimum 2 m);

ogranicza do minimum czas przebywania goscia przy recepcji;

ustala i kontroluje maksymalng liczbe gosci w oérodku — na podstawie liczby
dostepnych pokoi liczone jako liczba pokoi razy dwie osoby;

wylacza z uzytkowania pomieszczenia takie jak: wspolne sale telewizyjne,
pokoje/sale zabaw dla dzieci, silownie, baseny, sauny, dyskoteki oraz inne, w



ktérych moga tworzy¢ sie skupiska ludzi, do czasu wejScia w kolejng faze
odmrazania. Umozliwia sie korzystanie z w/w przestrzeni w sytuacji wynajecia na
wylgcznos¢ przez gosei osrodka wspélnie zakwaterowanych;

9) umozliwia uzytkowanie sal konferencyjnych na zasadach zgodnych z przepisami
prawa (zachowanie dystansu spolecznego wynoszacego minimum 2 m odleglosci
osoby od osoby);

10) bezwzglednie zakazuje przebywania w osrodku osob tam niezakwaterowanych;

IT) nakazuje dezynfekcje, nie rzadziej niz co godzing, ogodlnodostepnych toalet, wind,
blatow recepcyjnych (po kazdym godciu), klamek, poreczy, uchwytow, telefondw,
klawiatury komputeréw, urzadzen w pomieszczeniach socjalnych oraz innych, czesto
dotykanych powierzchni;

12) precyzyjne dozuje profesjonalne $rodki myjace;

13) ogranicza rutynowe sprzatanie pokoi, ktore powinny odbywaé sie jedynie na
zyczenie klienta;

14) po kazdym kliencie zaleca rutynowe sprzatniecie pokoju i dezynfekcje wszystkich
powierzchni dotykowych (w tym oparcia krzesel), sprzetu (np. piloty) i tazienki oraz
gruntowne wywietrzenie pomieszczenia, albo po sprzatnicciu pomieszczenia -
dokonanie ozonowania/ zamglawiania/ dekontaminacji z uzyciem innych
dedykowanych technologii;

15) umozliwia ponowne wynajecie pokoju jedynie po zakoniczeniu dezynfekcji w okresie
zgodnym z instrukcja urzadzenia stuzacego do dekontaminacji, albo zalecen
producenta zastosowanych technologii;

16) dba aby, personel sprzatajacy wyposazony byt i przestrzegat prawidlowego uzywania
jednorazowych maseczek, rekawiczek, a w razie potrzeby jednorazowego fartucha z
diugim rekawem. Posciel i reczniki nalezy pra¢ w temp. min 60° C z dodatkiem
detergentu. Pranie dostarczane jest w rezimie sanitarnym;

17) zakazuje uzywania hotelowych suszarek nadmuchowych w tazienkach pokojowych;

18) nakazuje systematyczne, w miare mozliwosci, wietrzenie wszystkich pomieszczen
osrodka badz ozonowanie (lub dekontaminacja w innej dostepnej technologii)
powierzehni wspdlnych, w wyznaczonych zakresach czasowych;

19) dezynfekuje sprzety hotelowe udostepniane gosciom (np. rower, kajak itp.) po
kazdym uzyciu;

20) ma prawo do zawieszenia lub ograniczenia ushug, ktore zwickszalyby zagrozenie
gosci oraz personelu osrodka (np. dostarczanie bagazy do pokoi itp.);

21) wyznacza i przygotowuje (m.in. wyposazonego w $rodki ochrony indywidualnej i
plyn dezynfekujgcy) pomieszezenia lub pokoje, w ktérych bedzie mozna czasowo
odizolowac osobg w przypadku stwierdzenia objawéw chorobowych;

22) przygotowuje i umieszcza w okreslonym miejscu (tatwy dostep) potrzebne numery
telefondw do stacji sanitarno-epidemiologicznej, shuzb medycznych:

23) informuje  wszystkich oraz potencjalnych goéci  osrodka o procedurach
bezpieczenstwa zastosowanych w zwiazku z choroba COVID-19 w danym obiekcie.

Procedury zapobiegawcze

4. W przypadku podejrzenia zakazenia koronawirusem pracownika, kierownik osrodka:
1) zapoznaje personel o$rodka z wprowadzonym protokolem zwigzanym z COVID - 19
(przekazuje najwazniejsze wytyczne i obowiazki w tym zakresie);
2) informuje pracownikéw oérodka, ze w przypadku wystapienia u nich niepokojacych
objawéw nie powinni przychodzi¢ do pracy, powinni pozostaé w domu
i skontaktowa¢ si¢ telefonicznie ze stacja sanitarno-epidemiologiczna, oddzialem



zakaznym, a w razie pogarszania si¢ stanu zdrowia zadzwoni¢ pod nr 999 lub 112 i
poinformowaé, ze mogg by¢ zakazeni koronawirusem:

3)  zaleca pracownikom, aby $ledzili biezace informacji Gléwnego Inspektora
Sanitarnego i Ministra Zdrowia, dostgpnych na stronach gis.gov.pl lub
https://www.gov.pl/web/koronawirus/, a takze obowiazujace przepisy prawa;

4)  niezwlocznie odsuwa od pracy pracownika, u ktérego wystapily niepokojace objawy
sugerujace zakazenie koronawirusem i odsyta transportem indywidualnym do domu.
Wstrzymuje przyjmowanie klientéw, powiadamia wlasciwg miejscowo powiatowa
stacj¢ sanitarno-epidemiologiczng i stosuje sie Scisle do wydawanych instrukeji;

5)  informuje pracownika, o ktérym mowa w pkt 4, ze powinien oczekiwaé na transport
W wyznaczonym pomieszczeniu, w ktérym jest mozliwe czasowe odizolowanie go
od innych o0séb;

6)  ustala obszar, w ktérym poruszat sie i przebywal pracownik, o ktérym mowa w pkt
4, przeprowadza tam rutynowe sprzatanie, zgodnie z procedurami zaktadowymi oraz
dezynfekej¢ powierzchni dotykowych (klamki, porecze, uchwyty itp.);

7)  stosuje si¢ do zalecen panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego przy
ustalaniu, czy nalezy wdrozy¢ dodatkowe procedury biorge pod uwage zaistniaty
przypadek.

. W przypadku podejrzenia zakazenia koronawirusem u osoby z zewnatrz/klienta/goscia:

1) nie powinien zosta¢ on zosta¢ zakwaterowany, w szczegélnosci gdy ma wyrazne
oznaki choroby takie jak: uporczywy kaszel, zle samopoczucie, trudnosci
w oddychaniu;

2)  powinien zosta¢ poinstruowany o jak najszybszym zgloszeniu si¢ do najblizszego
oddzialu zakaznego, celem konsultacji z lekarzem, poprzez udanie sie tam
transportem wtasnym lub powiadomienie telefoniczne pod nr 999 albo 112;

3)  gdy mieszka on w ofrodku — czasowo odizolowuje si¢ go w dedykowanym
pomieszczeniu, powiadamia dyspozytora medycznego o podejrzeniu zakazenia i
zgloszenie incydentu do kierownictwa obiektu, co umozliwi obstudze ustalenie
obszaru, w ktérym poruszala si¢ i przebywala osoba, przeprowadza rutynowe
sprzatanie, zgodnie z procedurami obiektu oraz zdezynfekuje sie powierzchnie
dotykowe (klamki, porecze, uchwyty itp.);

4)  ustala si¢ list¢ pracownikow oraz klientow (jesli to mozliwe) obecnych w tym
samym czasie w czesci/czgdciach obiektu, w ktorych przebywal klient i zaleca sie
stosowanie si¢ do wytycznych Gléwnego Inspektora Sanitarnego dostepnych na
stronie  gov.pl/web/koronawirus/ oraz gis.gov.pl odnoszacych sie do osob. ktore
mialy kontakt z zakazonym:;

5)  wstizymuje si¢ przyjmowanie goéci, powiadamia wlasciwe miejscowo powiatowa
stacj¢ sanitarno-epidemiologiczng i stosuje si¢ $ci§le do wydawanych instrukcji
1 polecen.

Procedura dotyczaca uslug gastronomicznych w osrodkach PW
Zapewnienie bezpieczenstwa pracownikom

. W celu zapewnienia bezpieczenistwa pracownikom stotowki, kuchni oraz sali jadalnej:

1) pracodawca zapewnia osobom zatrudnionym rekawiczki jednorazowe lub srodki do
dezynftekeji rak;

2)  zaleca sig, w przypadku kelneréw, noszenie maseczek oraz rekawiczek lub
kazdorazowo dezynfekowac¢ rece po wykonanej ustudze;



3)

4)

zaleca si¢:

a) zapewnienie odleglosci migdzy stanowiskami pracy wynoszacej co najmniej
1.5 m,

b) ustalenie zadan i procesow, ktore zwykle wymagaja Scistej interakcji i okreslenie
sposobdéw ich modyfikacji, aby zwigkszy¢ fizyczne odleglosci miedzy
pracownikami, tam gdzie jest to praktyczne i bezpieczne. Wskazane jest takie
ustawienie stanowisk, aby pracownicy byli od siebie jak najbardziej oddaleni, i
w miar¢ mozliwosci nie pracowali blisko, naprzeciwko siebie,

c) ustalenie przez kierownika osrodka, statych, jak najmniej licznych zmian
pracownikow,

d) ograniczenie interakcji personelu pracujacego na roznych zmianach i
zapewnienie czyszczenia i mycia pomieszezen pomiedzy zmianami,

¢) wykorzystywanie do komunikacji, tam gdzie to mozliwe, metod na odleglos¢,
takich jak telefon,

f) zmniejszenie liczby pracownikow korzystajacych ze wspdlnych obszarow w
danym czasic (np. przez rozlozenie przerw na positki i czasow rozpoczecia
pracy),

g) restrykeyjne przestrzeganie zasad higieny, dobrych praktyk higienicznych,

h) utrzymywanie wysokiego stopnia higieny osobistej, w tym dbanie o
odpowiednia, czystg i ochronng odziez,

przypomina si¢ pracownikom o zasadach higieny osobistej, o myciu i dezynfekcji

ragk, o obowigzku informowania o zlym stanie zdrowia. Dotyczy to nie tylko

pracownikow majacych bezposredni kontakt z zywnoscig, ale rowniez biurowych,
kierowcow, dostawcdw, serwisantow etc.

Zapewnienie bezpieczenstwa klientom

W celu zapewnienia bezpieczenstwa klientom nalezy zwrdci¢ szczegdlna uwage na:

1)
2)
3)
4)

J)

6)

7

8)

dyscypling utrzymania 2-metrowe] odleglodci pomiedzy osobami stojacymi
w kolejee, poprzez zastosowanie widocznych wskazowek (np. naklejki na podlodze
lub stojace znaki);

obowiazkowa dezynfekcje rak przez klientow przy wejsciu do stotowki;
udostepnienie dozownikow z plynem do dezynfekeji rgk dla gosci w obszarze sali
jadalnej oraz przy wyjsciu z toalet;

wylaczenie z uzycia suszarek nadmuchowych, stosowanie w lazienkach papieru do
wycierania rak;

wyznaczenie na podlodze stref zapewniajacych zachowanie odpowiednich odlegloéci
miedzy gosémi (zachowanie odleglosci nie dotyczy rodzin lub osob pozostajacych
we wspdlnym gospodarstwie domowym), uwzgledniajgce ogrodki zewnetrzne;
odleglo$¢ migdzy blatami stolikow (od ich brzegéw) powinna wynosi¢ minimum 2
m, za$ 1 m w przypadku oddzielenia stolikéw przegrodami o wysokosci minimum 1
m (ponad blat stolika);

zasade, ze przy jednym stoliku moze przebywac rodzina lub osoby pozostajace we
wspolnym gospodarstwie domowym. W innym przypadku przy stoliku powinny
siedzie¢ pojedyncze osoby, chyba, ze odleglosci migdzy nimi wynoszg min 1,5 m i
nie siedzg oni naprzeciw siebie. Wyjatkiem sa stoliki, w ktérych zamontowano
przegrody, np. z pleksi, pomiedzy osobami;

przestrzeganie zalozenia, ze w pomieszczeniu nie moze przebywaé wigcej niz 1
osoba na 4 m?;



10.

11.

12

13.

14.

16.

17.

9) wyrazne, trudno usuwalne oznaczenie wylaczonych stolikéw i opracowanie planu
sali na czas epidemii;

10) ustalenie 1 kontrole maksymalnej liczby gosdci w stolowce — na podstawie liczby
dostepnych miejsc siedzacych, przy uwzglednieniu zasad zawartych powyzej (nie
liczac tych wylgczonych z uzytkowania);

11) umieszczenie informacji o maksymalnej liczbie gosci przy wejsciu do stotowki.

W trakcie konsumpcji nie jest wymagane noszenie oston ust i nosa oraz regkawiczek

w przypadku klientow przebywajacych w stotowee zajmujacych miejsca siedzace.

Wymagana jest kazdorazowa dezynfekcja stolika po zakonczeniu obstugi klientéw przy

danym stoliku. Po zakoniczonej dezynfekeji stolik powinien zosta¢ oznaczony napisem:

.zdezynfekowano™.

Nalezy dezynfekowaé¢ powierzchnie wspolne, z ktéorymi stykaja sie klienci

(z wylaczeniem podlogi) minimum co 15 minut.

Zaleca si¢ zapewnienie, w miare mozliwosci, stalego wietrzenia pomieszczen sal

jadalnych.

Zaleca si¢ wywieszenie w toalecie instrukcji dotyczacych:

1) mycia rak;

2) dezynfekceji rak:

3) zdejmowania i zaktadania r¢kawiczek;

4) zdejmowania i zakladania maseczki.

Nalezy wylaczyé z uzycia przestrzenie samoobstugowe, w tym bary satatkowe, bufety

szwedzkie oraz dozowniki do samodzielnego nalewania napojow.

W przypadku uslugi na miejscu - zamowienia przynoszone sg na tacach, ktore

kazdorazowo po uzyciu sg myte i dezynfekowane, ewentualnie na wézkach kelnerskich

. W przypadku uslugi na wynos — zamdwienia sg bezkontaktowe wydawane na ladzie

1 w torbach.
Dodatki tj. cukier, jednorazowe sztucce, wazoniki, serwetniki, sa usuni¢te z sali jadalnej
1 wydawane bezposrednio do zamdwienia przez obsluge.

Procedury zapobiegawcze

W przypadku podejrzenia zakazenia koronawirusem pracownika:

1) powinien on zosta¢ poinstruowany, ze w przypadku wystgpienia niepokojacych
objawéw nie powinien przychodzi¢ do pracy, powinien pozosta¢ w domu i
skontaktowa¢ si¢ telefonicznie ze stacjg sanitarno-epidemiologiczng, oddzialem
zakaznym, a w razie pogarszania sie stanu zdrowia zadzwoni¢ pod nr 999 lub 112 i
poinformowac, ze moze by¢ zakazony koronawirusem;

2) zaleca si¢ $ledzenie na biezgco informacji Glownego Inspektora Sanitarnego 1
Ministra Zdrowia, dostepnych na stronach gis.gov.pl lub
https://www.gov.pl/web/koronawirus/, a takze obowigzujacych przepisdéw prawa;

3) niezwlocznie odsuwa si¢ go od pracy i odsyla transportem indywidualnym (wtasnym
lub sanitarnym) do domu lub w przypadku gdy jest to niemozliwe, pracownik
powinien oczekiwaé na transport w wyznaczonym pomieszczeniu, w ktérym jest
mozliwe czasowe odizolowanie od innych 0sob;

4) w przypadku, gdy nie ma mozliwosci dedykowania pomieszczenia dla osoby
podejrzanej o zakazenie nalezy wydzieli¢ miejsce w ktorym osoba ta bezpiecznie
poczeka na transport w odlegtosci minimum 2 m od pozostatych oséb;



5)

6)

7)

nalezy wstrzymaé przyjmowanie klientow, powiadomi¢ wladciwg miejscowo
powiatowa stacje sanitarno-epidemiologiczna i stosowa¢ sig $cisle do wydawanych
instrukcji i polecen;

zaleca sie ustalenie obszaru, w ktérym poruszal si¢ i przebywal pracownik,
przeprowadza sie rutynowe sprzatanie, zgodnie z procedurami gabinetu, oraz
zdezynfekuje si¢ powierzchnie dotykowe (klamki, porecze, uchwyty itp.);

zaleca sie stosowanie si¢ do zalecen panstwowego powiatowego inspektora
sanitarnego przy ustalaniu, czy nalezy wdrozy¢ dodatkowe procedury biorac pod
uwage zaistnialy przypadek.

18. W przypadku podejrzenia u goscia/klienta zakazenia koronawirusem:

1y

2)

3)

4)

nie powinien on zosta¢ wpuszczony na teren lokalu, w szczegolnosci gdy ma
wyrazne oznaki choroby, takie jak: uporczywy kaszel, zte samopoczucie, trudnosci w
oddychaniu;

powinien zosta¢ poinstruowany o jak najszybszym zgloszeniu si¢ do najblizszego
oddzialu zakaznego celem konsultacji z lekarzem, poprzez udanie si¢ tam
transportem wlasnym lub powiadomienie telefoniczne pod nr 999 albo 112;

sytuacje, o ktérej mowa w pkt 1, zgltasza si¢ do kierownika osrodka, co umozliwi
ustalenie obszaru, w ktorym poruszala sie i przebywata osoba, przeprowadza si¢
rutynowe sprzatanie, zgodnie z procedurami obiektu oraz dezynfekuje powierzchnie
dotykowe (klamki, porgcze, uchwyty itp.);

ustala sie liste pracownikdw oraz klientow, o ile to mozliwe, obecnych w tym samym
czasie w czesci/ czesciach obiektu, w ktorych przebywal gos¢, i zaleca sig
stosowania sie do wytycznych Gtoéwnego Inspektora Sanitarnego dostgpnych na
stronie gov.pl/web/koronawirus/ oraz gis.gov.pl, odnoszacych si¢ do osob. ktore
mialy kontakt z zakazonym.
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